Slane palacinke iznenaenja

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zapalacinke:

2 Solje (od 2 dl)heljdinog brasna
1 kaSicicapraska za pecivo

1/2 kasicicesode bikarbone

S0

2 kaSkeulja

voda

Zanadev:

¢ 4 kaSketahini paste
4 kaSikegvara

120 gpilece pecenice
zelena salata

4 jgjeta

Priprema

Prvo cemo ispeci palacinke. Napraviti smesu od bradna, soli, praska za pecivo, sode, uljai vode. Dodavati vode
toliko dok ne dobijemo smesu malo guScu nego kada pecemo palacinke od belog brasna. Ostaviti smesu da
odstoji 15 minutai ukoliko je potrebno dodati joS malo vode da se smesarazredi. Ispeci 4 velike palacinke..ili



kako vec vi zelite. Vodite racuna davam je tiganj dobro zagrejan, podmazan i pal acinke pecite malo duze nego
klasicne. Bicei deblje naravno.

Umutite jgja viljuskom i kada ste ispekli palacinke ispecitei jgja. Posolite.

Na svaku palacinku stavite tahini, gvar, pecenicu, malo omletai puno zelene salate. Urolgjte cvrsto palacinke
svaku zavijte u strec foliju. Ostavite par sati u frizideru i nakon toga skinite foliju i ostrim noZzem isecite na
Zeljene parcice. DekoriSite maslinama.

Savet



