Praske kifle

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Testo:

500 gbrasna

200 gputera

60 gSecera

2jgjeta

20 gkvasca

20 mltoplog mleka
malosoli

Fil:

200 gmlevenih oraha
100 gSecera
100 mlvode
malocimeta

Premazivanje:

e 17umance

Priprema

U posudu izmeSati brasno i so, dodati omeksali puter i isecen nakockice, pa prstima utrljati bradno u puter,
dodati Secer i dobro izme&ati. U brasno dodati jajai mleko sarastopljenim kvascem. Umestiti testo, podeliti na



cetiri loptei ostaviti sastrane. U Serpi pomeSati vodu, Secer i cimet. Kuvati do vrenja, zatim skloniti saringlei
umesati orahe. Smesu dobro izmesati.

Testo razvuci u tanji krug. Iseci naosam delovai na svaki staviti po jednu kasSicicu fila. Uvijati kiflicei reati u
pleh oblozen pek papirom. Svaku kiflu premazati razmucenim Zumancetom. Peci na 180 stepeni oko 30 minuta.

Savet



