
Mafini punjeni višnjama

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
150 gšecera
200 gmargarina
300 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo
5 kašikamleka

Fil:

200 gvišanja
50 gšecera

Priprema

Umutimo jaja sa šecerom. Dodamo umuceni margarin, mleko i brašno sa praškom za pecivo. Umutimo sve i 
sipamo kašiku u plah za mafine. Skuvamo fil. Stavimo zaledjene višnje u šerpu i pospemo šecerom. Kuvamo 
dok se ne stvori sirup oko 10-15 minuta nakon što provri. Pa u plah preko testa stavimo po kašicicu fila pa još 
kašiku testa. Stavimo da se peku na 200 stepeni. Proverimo cackalicom kada su gotovi.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min
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