Kreker salata

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gsirapo izboru
100 gmajoneza

1 caSapavlake

3 kuvanajga

200 gsunke

60 komadakrekera
1 caSajogurta

po ukususoli

po ukusubibera

Zadekoraciju:

e 3 grancicepersuna
¢ 100 grendanog kackavalja

Priprema

U odgovaragjucoj posudi staviti sir, dodati magjonez i pavlaku. Umutiti mikserom na ngjmanjoj brzini. Posoliti i
pobiberiti. Dodati izrendanajgjai seckanu Sunku. Kasikom izmeSati sastojke dok se neizjednaci smesa. Krekere
umakati u jogurt i reati u vatrostalnu ciniju. Isipati trecinu smese. Poravnati kasikom. Dodati drugi red krekera



umocenih u jogurt pa deo fila. Postupak ponoviti 3 puta. Preko fila narendati kackavalj.

Dekorisati grancicama persuna.

Salatu dobro rashladiti.

Seci na &tangleili kockice.UZivati u divnom ukusu. Prijatno.

Savet



