Kolaci lizalice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmlevene plazme
100 gmaslaca

100 gSecera u prahu

3 kasSikesoka od narandze

Zaglazuru i dekoraciju:

200 gcokolade

2 kasikeulja

50 gSarenih mrvica
plasticni Stapici
stiropor

Priprema

U dubljoj posudi pomeSati mleveni plazmakeksi Secer u prahu. Dodati iseckan maslac i promesati kasikom.
Dodati sok od narandze (negazirani) te smesu dobro gediniti rukom. Oblikovati kuglice. Stavljati ih na papir za
pecenjei odloZiti u zamrzivac na desetak minuta da se septegnu. Zato vreme pripremiti glazuru: cokoladu i ulje
staviti u Serpu i otopiti napari. Vrh plasticnih Stapica (ili Stapica zaraznjice) umociti u glazuru, a zatim zabosti

u kuglicu. Uzimati po kuglicu, umakati u glazuru okrecuci Stapic nad posudom sa glazurom kako bi se visak
cokolade ocedio. Kuglice uvaljati u Sarene mrvice (ili ih dekorisati po zelji) zabosti Stapice u stiropor, ostaviti da
se glazura stegne pa posluZiti.



Savet

Ovim putem Zelim da se zahvalim redakciji-posto je naSatorta’Zlatni pek" proglaSena za najslau poslasticu.
Stiglanam je nagrada -set za pravljenje kolaalizalicai resile smo, mojaerkicai ja, da napravimo kolae lizalice.
Hvala vam joS jednom. Drage dame -3aljite recepte i nadajte se nagradama. Pozdrav redakciji i svim
korisnicimavaSeg (ai naSeg) predivnog portala.



