Pasulj sa slaninom i pecenicom
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpasuljabelog
100 gdlanine

200 gpecenice

2 srednje Sargarepe

1 korenpersuna

1/2 kor enapaskanata
1 glavicacrnog luka
1 ceSanjbelog luka

1 kaSika seckanog perSunovog lista
3 lvode

2 kasikeulja

bibera

so

suvi biljni zacin

Zaprska:

¢ 1 kaSikabrasna
e 2kaSkeulja
¢ 1 kaSikacrvene zacinske paprike

Priprema

Pasulj sipati u Serpu i naliti vodom, staviti da se kuva. Kad provri prosuti vodu pa nasuti drugu i isto staviti da



prokuva. | joS jednom isto ponoviti.

U Serpu od 4 | sipati ulje padodati seckan crni luk i seckano na vece komade korenasto povrce (Sargarepu,
persun i paskanat). Dinstati 5 minuta.

Dodati u dinstano povrce, pasulj, iseckanu slaninicu i pecenicu. Zaliti savodom.

Kuvati na srednjoj vatri oko sat ipo padodati biber, soi suvi biljni zacin. U tiganj sipati ulje i dodati brasno i
zacinsku papriku, uprZiti jedan minut pa sipati u pasulj. Kuvati jos 15 do 20 minuta. Pred kraj dodati iseckan
persuni beli luk.

Savet



