
Salamica sa žele bombonama

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevene plazme
200 gmargarina
200 gžele bombona
100 ml soka od narandže

I još:

150 gcrne cokolade
2 kašikeulja
200 g žele bombona

Priprema

Umutiti margarin sa šecerom pa dodati keks i sok. Umesiti rukom. Dodati iseckane žele bombone pa opet 
izmesiti. Rukama oblikovati valjak, pa staviti u frižider malo da se stegne.

Rastopiti cokoladu sa uljem pa preliti valjak i poreati odgore celom dužinom žele bombone.

Savet

Može dva manja ili jedan vei valjak da se napravi.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


