Savrsena poslastica

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 150 gmlevene plazme
3 kasikehladnog mieka
80 gmaslaca

2 kasikeSecera u prahu
3 kasSikeeurokrema

Zafil:

e 250 mldlatke pavlake
o 1 Kkesicazelatina

o lkiselapavlaka

¢ 50 mlhladne vode

Zadekoraciju:

¢ 100 gmlecne cokolade

Priprema

Zakoru: Mikserom umutiti maslac i Secer u prahu, dodati mleveni plazma keks, mleko i eurokrem, sve dobro
sediniti te smesu naneti u manji pravougaoni pleh. Zafil: Zelatin razmutiti u hladnoj vodi i staviti navatru

samo da provri (2 minuta). Ostaviti da se prohladi 2 minuta. U odgovarajucoj posudi mikserom umutiti slatku
paviaku i kiselu pavlaku, dodati ohlaen zelatin i dobro umutiti mikserom. Smesu naneti preko kore od plazme.



Posuti rendanom mlecnom cokoladom. Ostaviti da se stegne te seci nakocke i posluziti.

Savet



