Slomljeno srce

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

Tjgjeta

7 kaSikaSecera
7 kasikaulja

1 caSajogurta

2 kaSikekakaoa
7 kaSikabrasna

Zafil:

¢ 400 gcokolade
¢ 400 gpavlake za kuvanje
¢ 1 bocicaruma

Zadekorisanje:

e 30 gSecerne prezle
¢ 30 gcokoladnih mrvica

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom penasto. Kad se lepo umuti dodati ulje, jogurt i bradno. Lagano promeSati pa smesu
podeliti nadvadela U jedan deo staviti kakao. Pleh velicine 40x35 cm obloziti pek papirom paistovremeno
Sipati i jedan i drugi deo, jedan sjedne, adrugi s druge strane pleha. Peci na 200 C dok ne porumeni.

Koru ohladiti pa preseci natri jednaka dela po duzini. okoladu i pavlaku za kuvanje rastopiti nalaganoj vatri, ne
smedaprovri i ostaviti da se ohladi. Hladnom cokoladom premazati sve tri kore. Prvu koru smotati u krug i
staviti preko sredine platoa za tortu.

Drugi deo obaviti oko prvog, atreci zaseci natri delai staviti da budu kao stranice trougla. Ostatak fila preliti
preko cele tortice.

Posuti Secernim srcimai cokoladnim mrvicama. Dobro rashladiti i uzivati u divnom ukusu. Prijatno !

Savet



