Erzincan Lokumu
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tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gputera

1 Solja (150 ml)Secera

2/3 Soljeulja

3 kasikekisele pavlakeili jogurta
2jgeta

1/2limuna (korica)

3 Soljebrasna

1 kesicaprasak za pecivo

1 kaSicicasode bikarbone

1,5 Soljamljevenih i geckanih oraha

Priprema

Umutiti jaja, puter (omekSao na sobnoj temperaturi) i Secer. Dodati uljei kiselo vrhnje, kao i ribanu koricu
l[imuna. Sjediniti bradno, prasak za pecivo i sodu bikarbonu, pa dodati smjesi sajgjima. Sve umutiti, pa dodati i
mljevenei geckane orahe.

Smjesu sipati u pleh, premazan puterom i posut brasnom, ili oblozen papirom za pecenje.

Peci na 180 C do zlatno smee boje. Prohladiti, posuti prah Secerom.

Savet



PosluZiti uz kafu ili gj!



