Snicle u sosu od bundeve
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tezina: srednje
za: 2 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Potrebno je:
¢ 5 3niclijuneceg mesa
e po Zdlji suvog biljnog zacina
e po Zelji maslinovog ulja
e 3 50ljevode
Za s0s.
¢ 100 gbundeve
e 1Sargarepa
e 1/2 caSekisele pavlake
e 1trougaozdenkasira
¢ 1 kaSicica suvog biljnog zacina
¢ 1 kaSicicameda

Priprema

Prvo Snicleistucati, i zaciniti suvim biljnim zacinom. Zatim, u tiganj staviti maslinovo ulje, i staviti Snicle dase
prze, smanjiti vatru na srednje.

Daliti prvo jednu cadu vode, padinstati meso, okretati meso... Kad vodaispari, dodati drugu Solju vode, ponovo
dinstati dok voda ne ispari. Zato vreme spremiti sos. U seckalicu staviti iseckanu bundevu (sirovu), Sargarepu,
suvi biljni zacin, pavlaku i zdenkasir. | sveto izmiksirati.



Kada ste zavrSili sa dinstanjem kada je vodaisparila, dodati sosi okretati Sniclei kuvati do Zeljene gustine.

Savet

Sluziti uz krompir pire. PRIJATNO



