Grilijas oblanda (3)

tezina: tesko

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 listavece oblande
600 gSecera

250 gmargarina
djgeta

350 gseckanih oraha

Priprema

U odgovarajucoj posudi sipati 300 g Secera pa zagrevati na umerenoj temperaturi dok se ne karamelizuje. Zato
vreme nikako ne meSati Secer, samo povremeno protresti Serpu, u protivnom bi se Secer zgrudvao. Kad se sav
Secer otopi staviti jedan margarin isecen na parcice da se brze otopi. Tek sada poceti sa meSanjem. Dok se
margarin topi umutiti jaja sa 300 g Secerai postepeno dodavati u karamelizovanu masu uz neprekidno meSanje.
Kad masa sa jgjima pocne da se zgrusnjava dodati sitno iseckane orahe i sve zajedno prziti 5 do 10 minuta.
Masa je gotova kad se varjacom pree po dnu Serpei ostavi trag. Prohlaenim filom premazati krupniju stranu
lista oblande i prekriti je drugim listom oblande. Preko oblande staviti neki predmet nagjbolje knjige dafil
nalegnei bolje oblanda stegne.

Savet



