|talijanska pasta

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmakarona

2 glavicecrnog luka

300 gmlevenog svinjskog mesa
13argarepa

2 kaSikebrasna

250 mlparadajz pirea

1 kasicicameSavine suvog biljnog zacina
200 mlvode

po potrebiulje

Priprema

Naulju uprziti sitno seckani crni luk, dodati rendanu Sargarepu, mleveno svinjsko meso i uprziti. UmeSati dve
kasike bradna, paradajz pire, dobro sjediniti, dodati 1 kasicicu meSavine suvog biljnog zacinate naliti vodom,
promesati, poklopiti i natihoj vatri ukrckati oko pola sata (povremeno promesati). Makarone obariti u slanoj
vodi, potom ih dobro procediti. U Serpu sa pripremljenim filom umeSati proceene makaronei gediniti varjacom
(ili kasikom). SluZiti toplo.

Savet



