Krompir sa Sremusem izrerne

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gkrompira

1 vezicasremuSa

1 glavicacrnog luka

1dlulja

1 kaSikasuSenog povrca

1 kaSika suvog biljnog zacina
malosoli

Priprema

Oljustiti krompir, oprati i iseci na ploske, dodati zacine i so, sve promesati.

L]

Pome3ati oba lukai malo posoliti. Dodati krompiru, preliti uljem i sve kaSikom izmeSati, podmazati posudu u
kojoj ce se krompir peci.

Rasporediti masu u posudi. Sa strane lagano sipati Soljicu vode. Prekriti folijom i staviti u zagrejanu rernu na
220 stepeni. Kada je jelo skoro kuvano, skloniti foliju i ostaviti u rerni joS desetak minuta da se zapece.



Savet



