
Brze Bolonjeze iz rerne

Sastojci

Potrebno je:

400 gmakarona
400 gmlevenog mesa
dodatak za bolonjeze
2 jajeta
1 cašakisele pavlake
150 gkackavalja
1 kašikasusama
malo origana

Priprema

Makarone ili neku drugu testeninu po želji. Skuvati sa malo soli.

Na malo ulja propržiti meso. U oko 350 ml vode razmutiti dodatak za bolnjeze, dodati mesu, i krckati malo na 
manjoj temperaturi. Kada je gotovo, pomešati sa oceenim makaronama. Sipati u tepsiju, rasporediti, preliti 
umucenim jajima i pavlakom. Zatim narendati preko kackavalj. Posuti susamom i origanom. Peci na 200 C oko 
20 minuta.

Kada je lepo porumenelo, ostaviti da se ohladi malo i servirati u zelenu salatu ili prilog po želji.

Savet

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 45 min



Brzi i ukusni ruak, ako ne žurite možete i sami napraviti sos.


