Gulas sa braon Sampinjonima

ad T
teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gbraon Sampinjona

3 glavicecrnog luka

2-3 cenabelog luka

250-350 mlpavlake za kuvanje
malopersunovog lista

po ukususoli

po ukusubibera
malomaslinovog ulja

Priprema

Na maslinovom ulju prodinstati sitno seckani crni luk, pa mu dodati na listice secene cenove belog luka,
meSgjuci sve vreme da beli luk otpusti miris, ai i da ne zagori. Braon Sampinjone ocistiti, pa naseci ha krupnije
listove. Ubaciti ih sa seckanim perSunovim listom. Prziti ih da omekSaju, naliti pavlaku za kuvanje, to je
opciono, u zavisnosti koju gustinu Zelite da postignete... Posoliti, pobiberiti. Krckati nalaganoj vatrici 7-8
minuta.

Savet

Jasam od zaina koristilasamo so i biber, dabi se osetio Smek peuraka koji je malo naglaSeniji u odnosu nabele
Sampinjone, avi mozete po zelji...



