Mramorni kuglof (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakuglof:

100 gcokolade za kuvanje
50 gmlecne cokolade

100 gSecera u prahu
2celajagjeta

27umanceta

100 gkokosa

3 kaSikemleka

80 gbrasna

100 gmargarina

Za cokodni preliv:

o 3 rebracokolade za kuvanje
¢ 1 rebromlecne cokolade

e malo mleka

e po zeljikokosa

Priprema

U ciniji Zicom ulupati jajai Zumanca, dok se na Sporetu topi cokolada sa margarinom. Zatim u jgja dodati
brasno, i tek nakraju Secer u prahu.

U istopljenu cokoladu dodati kokos, pa gediniti dobro. Na kraju tako dobijenu smesu dodati u posudu sa



umucenim jgjima sa braSnom i Secerom.

Promesati varjacom, ai ne u potpunosti kako bi kolac dobio mramorni izgled. Podmazati kalup za kuglof,
dodati malo brasna, palagano presuti smesu u kuglof. Peci u prethodno zagrejanoj rerni na oko 200 C.

Ispeceni kolac ostaviti da se prohladi, azato vreme istopiti cokoladu sa malo mleka.

Preliti kolac paga staviti na par minuta u frizider kako bi se cokolada stegla. Ukrasiti kokosom po z€lji. Prijatno!

Savet



