Spageti kuglof

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gobarenih Spageta
200 gmlevenog mesa
1 glavicacrnog luka
2jgjeta

180 gkisele paviake
so

biber

Priprema

Namalo uljakratko izdinstati sitno seckan crni luk i mleveno meso, posolitei pobiberite.

U malo slane vode skuvajte Spagete prema uputstvu sa kesice. Ocedite testeninu i dodajte joj mleveno meso.
PromeSajte i ostavite 5 minuta da se malo prohladi.



U smesu umeSajte 2 jajetai kiselu pavliaku. Smesu sipajte u silikonski kalup i pecite nekih 80 minuta na 200
stepeni.

Savet

Lako, ukusno, dekorativno.



