
Brza plazma torta (4)

Sastojci

Za tortu:

4 dupla pakovanjaplazme
700 mlsoka od narandže
1margarin
4žumanceta
4 kašikeumucenog šlaga

Za ukrašavanje

400 gkrem šlaga
300 mlkisele vode

Za ukrase:

nekolikojafa keksica
100 gcoko suvog groža

Priprema

U veci sud izlomiti plazmu samo na pola, preliti je sokom. Omekšali margarin umutiti sa žumancima i šlagom 
(prethodno umucenim) pa sve dodati u lomljenu plazmu i izmešati da se lepo sjedini, ali da se keks ne udrobi 
skroz.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Na tablu prebaciti smesu sa plazmom i formirati tortu željenog oblika.

Šlag umutiti sa kiselom vodom pa naneti na tortu i ukrasiti po želji.

Savet

Torta ispadne ogromna, ali bas kratko traje, probajte i uživajte.


