L edene dame

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

0,5 Imlijeka

6 kaSikabrasna

6 kaSikaSecera

4 kasikegustina

4 kaSikeSecera u prahu
1 kesicavanilin Secera
1naribana kora narandze
50 gkokosa

Priprema

U hladno mijeko staviti Secer i brasno, mijeSgjuci skuhati navatri dok se ne pocne stezati. Dodati gustin i Secer
u prahu pa opet mijeSati dok ne postane gusca smjesa. Ubaciti i vanil Secer i naribanu narandzinu koricu pa
skloniti savatre i mijesati. FildZzaneili Soljice stopiti samalo vodei u toizliti prupremljenu smjesu. Meni je
ispalo 8 komada, ali sam pune fildzane punila, a mozete manje puniti jer bude veliko. Staviti u frizider 30
minuta. Kada se ohladilo rukom odvaojiti ivice i preokrenuti posudice kako bi ispalo. Uvaljati u kokos.

Savet



Dobro zatople dane.



