Lignje sa povrcem

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gociscenih lignji
1 kaSicicasoli

200 mlbijelog vina
5-6 cenabijelog luka

Povr ce:

500 gpraziluka
250 gSargarepe
250 grtikvica

2 kaSikesusama
maloruzmarina

Priprema

Praziluk igeci i prodinstati na malo ulja dok ne omeksa, pa dodati igecene lignje, bijeli luk, soi vino. Dinstati
dok lignje ne omekaju. Sargarepu i tikvice izrendati i dodati u lignje. Sve dobro sjediniti, dodati susam, malo
ruzmarinai ostaviti 15 minuta natihoj vatri da povrce omekSa. SluZiti toplo. Prijatno!

Savet



