Zapecene palacinke (3)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zapalacinke:

3jgjeta

2 dimleka

1 dlkisele vode

300 ghrasna

4 kasSikamaslinovog ulja

Zafil:

200 gsunke

1 caSapavlake
100 mlkecapa

1 kaSicica origana

Zaprédliv:
e 2dImleka
e 2jgeta
¢ 100 gkackavalja



Priprema

U vanglicu staviti jgja, mleko, kiselu vodu, bradno i Zicom ili mikserom umutite smesu da nema grudvica. Ako
je potrebno dodajte joS malo vode. Dodati i maslinovo uljei nateflon tiganju isprziti palacinke sajednei druge
strane na uobicajeni nacin. Svaku palacinku premazati sa kasicicom pavlake, posuti origanom i stavite kolutic
Sunke. Palacinku zaviti sajednei druge stranei reati u vatrostalnu ciniju. Ponavljati postupak dok ne potrosite
sve sastojke. Jgja umutite zicom dodajte mleko i prelijte palacinke. Narendati kackavalj i preliti kecapom.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 C oko 20 minuta. UZivati u divnom ukusu! Prijatno!

Savet



