Moje Medeno srce (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 SoljaSecera

1,5 Soljavode

1 kesicacimeta

1 kasicicasode bikarbone

1 kesicaprasSka za pecivo

2 Soljebrasna

3 kasikepekmeza od kagjsija
100 gcokolade

4 kaSkeulja

1 kaSikapekmeza za premaz

Priprema

PomeSati vodu i Secer da se Secer otopi, zatim dodati sve ostale sastojke osim pekmeza. Sve to dobro sjediniti
Zicom zamucenje, padodati pekmez i dobro izmeSati. Smesu sipati u podmazan i braSnom posut pleh i peci na
180 stepeni 35-40 minuta (prilagoditi Sporetu).

Kada je kolac pecen, izvaditi gaiz rernei premazati pekmezom. Ostaviti da se prohladi.



Kada se kolac prohladio, otopiti natihoj vatri cokoladu sauljemi preliti ga. Ostaviti da se stegne.

Prijatno!

Savet

Kolaje postan ukoliko se koristi posna okolada za kuvanje. Mekan je i ukusan, avrlo povoljan :-)



