Tigraste krofnice

~
tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto

250 mlvode

5 kaSikaSecera

3 kasSikebrasna

1 par ce kvasca,

1 Soljicaulje,

po potr ebibrasno
Zaposipanje:

250 gprahu Secera
Zaglazuru:

100 gcokolade

3 kasskeSecera,
100 gmargarina
3 kaSikekakaoa
5 kasikavode.
Zaprzenje:

500 miulja

Priprema

U vanglicu dodati vodu, Secer, brasno i kvasac i time podmesiti kvasac. ekati oko 10 minuta kada kvasac nadoe,
pa zamesiti testo sauljem i dodati brasno po potrebi. Testo trba da je mekano i da se odvaja od ruku.



ZameSeno testo ostaviti da odmara na toplom oko 30 minuta. Kada je testo naradlo posuti bradno na dasci pa
testo razvuci oklagijom 5mm.

Malom casom vaditi krugove, pasvaki krug u sredini probusiti mali kruzic, kao kod americkih krofnica. Meni je
zato posluzila olovka. Utisnem u sredinu paizvadim testo. Krofnice pokriti krpom i ostaviti da odmaraju 30
minuta.

U vrelom ulju prziti krofnice.

Gotove krofnice posuti prah Secerom, a dekorisati ih otopljenom cokoladom.

Savet

Jako su ukusnei lepetigraste krofnice,



