Makarone sa pecurkama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjemakarona

1 pakovanjeSampinjona
1 glavicacrnog luka

1 kaSikabrasna

200 mlpavlake za kuvanje
malosoli | suvih zacina
maloulja

1 kaSikakisela pavliake

1 kockicamargarina

po potrebimleko

Priprema

Crni luk proprziti na ulju dodati seckane pecurkei dinstati 20-tak minuta. Brasno pomesati sa pavlakom za
kuvanjei dodati pecurkama. Kuvati nekoliko minuta da se zgusne. Posolite, pobiberite, dodajte zacinei kiselu
pavlaku. Sve promesajte i ako je pregusto dodajte malo mleka. Makarone skuvajte u posoljenoj vodi. Skuvane
makarone procedite i vratite nazad naringlu, dodajte kockicu margarina. Kada se margarin otopi makarone
promesajte sa sosom od pecurakai posluZite.

Savet



