Brzi mafini sa dzemom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

150 gSecera

100 mljogurta

70 mlulja

140 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
dzem

Secer u prahu

Priprema

Umuititi jaja, postepeno dodavati Secer i mutiti smesu da postane penasta. Dodati jogurt, ulje i nakraju brasno
koje ste pomeSali sa praskom za pecivo. Sediniti smesu lepo uz mucenje da ne ostanu grudvice od bradna,

U kalupu za mafine poreati papirne korpice. Sipati u sve otvore kasikom jednu polovinu smese koju imate.
Kasicicom u svaki otvor dodati po malo dzema (po vasem izboru). Kasikom u sve otvore dodati ostalu polovinu
smese, tako da se dzem prekrije smesom.

U prethodno zagrejanu rernu na 180 C staviti mafine da se peku oko 20 minuta. Naravno to zavisi od vase rerne.
Nadgledajte, treba da dobiju lepu Zuckastu boju. Kada se malo prohlade posuti Secerom u prahu.

Savet



Jako ukusni, veoma brazo se prave, i lepo izgledagju. Ja sam stavljala dzem od Sipka, avi po vasem izboru, koji
volite. Prijatno!



