Grancle

tezina: lako

za 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gsvinjske masti
2Zumanceta

6 kaSikaSecera

1 caSajogurta

1 kesicapraska za pecivo
800 ghrasna

1 caSicarakije

po potrebidzem

Secer u prahu (za posipanj€)

Priprema

Mast umutiti sadva zumancetai 6 kaSike Secera, dodati jogurt i nakraju brasno sa praskom za pecivo i rakiju.
Umesite smesu.(Meni je smesa bilamekai dodala sam joS 5 kaSika brasna).

Razvucite testo debljine po Zelji, i vadite kolace caSom.



Neka kolaci budu manji, za jedan zalogaj kako se nebi trosili.

Kolace reati u podmazanoj tepsiji i peci. Kada kolaci porumene izvaditi ih. Sacekati da se malo prohlade. Na
jednoj strani staviti dzemi lepiti po dve polovine. Uvaljati u Secer u prahu.

Savet



