Puding kolac sa koricama

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakorice

100 gSecera

4 Zumanceta

1 kaSika masti

1 kesicapraska za pecivo
2 kasike kakaoa

8 kasSkamleka

Zafil:

o 2 kesicepudinga od cokolade
3 kasSike Secera

25 gmargarina

1Imleka

2 kockice crne cokolade

Zaglazuru:

e 4 belanceta

1 dimleka

2 kaSikeSecera

2 kockice crne cokolade
4 kaSike kikirikija



Priprema

PromeSati rucno sastojke za korice. Umesiti ih i podeliti natri dela. 1zvaljati svaki deo i obloZiti na pek papir.
Peci najacoj temperaturi preko prevrnutog pleha oblozenim pek papirom.

Skuvati puding standardno samo $to u mleko malo pre dodavanja pudinga staviti cokoladu da seistopi. Kad je
puding skuvan, staviti margarin i dobro promesati.

Umuititi belanaca sa Secerom, ali ne do krgjatj. ne u 'sneg'. Staviti u Serpicu samlekom i dodati jajai cokoladu.
Kuvati do Zeljene gustine.

Kikiriki samleti. Reati: kora, pola pudinga, kaSika kikirikijax2. Preko trece kore staviti glazuru i posuti
preostalim kikirikijem.

Savet

Ova kolaje meSavina delovaraznih kolaa, ali je veoma ukusan. MozZete menjati sastojke po zelji.



