Ustipke od tikvica
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgmladih tikvica

1 vezicamiroije

djgeta

200 gsitnog sira

5 kaskagriza

3 kasika brasna

1 kesica praSka za pecivo
mal osoli

maloulja

malobibera

malosuvog biljnog zacina

Priprema

Tikvice olju&titi i posoliti, pakad puste sok dobro iscediti. Miroiju sitno iseckati i pome3ati sajajimai sirom.
Brasno, praSak za pecivo i griz pomeSajte i dodajte u meSavinu sasirom i jgjaima. Sve zgjedno dodajte
tikvicama pobiberite i dodajte suvi biljni zacin i sve dobro promeSajte. Vadite kaSikom i przite u dubokom
vrelom ulju. Vadite ustipke na salveti da upiju visak masnoce.

Savet



