Bela sremus supa

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

lcrni luk

2 cenabelog luka

2 vezesremusa

1 vecikrompir
2%argarepe

1persunov koren

1 komadiccelera

1 komadicmaslaca
po ukususoli i bibera
150 mineutralne pavlake
1 kaSicicaSecera

mal otestenine za supu

Priprema

kasicicom Secera, da se karamelizuje, a potom dodatii ostalo korenasto povrce, przeci ga svo vreme i meSgjuci.
Ubaciti sremus isecen natrake, promesati, a zatim naliti toplu vodu. Smanjiti vatru i ostaviti da se kuva, dok sve
namirnice ne omeksagju. Uliti neutralnu pavlaku i nastaviti sa kuvanjem joS par minuta. Zaciniti po ukusu.
Ubaciti testo za supu i seckanog persunovog lista. PosluZiti toplo.

Savet



