Krompir sa kajmak prelivom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgkrompira
e po potrebivoda
e 2 kaSikesuvog biljnog zacina

Zapréeliv:

¢ 100 gmalo zrelijeg kajmaka

e 2 cenabelog luka

¢ 100 mlpavlake za kuvanje

e po ukususvezeg persunovog lista

Priprema

Krompir oljustiti i iseci nakockice pa staviti u Serpu, naliti vodom, dodati zacin, pakuvati oko 15 minuta, da se
krompir ne prekuva da se ne bi raspadao. Odmah krompir procediti.

Preliv. Kajmak staviti u Serpicu da se skroz rastopi (meSati da ne zagori)..dodati sitno seckani beli luk, kratko
proprziti na kajmaku, pa dodati paviaku i odmah preliti preko krompira. Naseckati svezeg persuna preko i
odmah posluZiti.

Savet



Mozete sluZiti kao jelo ili kao prilog nekom mesu odlino je! Prijatno.



