ufte u pavlaci

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zacufte:

1 kgmeSanog mlevenog mesa
1 manja glavicacrnog luka

2 cenabelog luka

2 kasicicesuvog biljnog zacina
na vr h nozasode bikarbone
1/2 kaSicicepraska za pecivo
1/2 kasSicicealeve paprike
ljaje

1 kaSicicagriza

po ukususvezeg perSuna

Za sos.

2 kasikeulja

1 kaSika brasna

300 mlpavlake za kuvanje
1 Soljavode

Zavaljanje cufti:

e po potrebi bradna

Priprema



Crni i beli luk Sto sitnije iseckati pa dodati mesu, dodati zacin, griz, jaje, sodu, pecivo, persun. Sediniti i staviti
u frizider na 10 minuta, a zato vreme pripremiti sos.

Naulju proprziti brasno, kratko, pa dodati pavlaku. Kada provri dodati vodu i kuvati do zeljene gustine, biber i
zacin po ukusu.

Smesu izvaditi iz frizidera pa praviti cufte Zeljene velicinei valjati ih u brasno.

Navrelom ulju prziti cufte dalepo porumene sa svih strana.

Przene cufte vaditi i reati u sos.

Servirati.

Savet

Probajte i uZivajte u divnom i sonom ruku, ukuani siti, a sve gotovo za pola sata.



