Krompir sa sremusem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

2 vezesremusa

1 kascicabelog luka u granulama
1 kaSikamaslinovog ulja

1 kaSikamaslaca

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Krompir oljustiti i skuvati. Kad je gotov, prohladiti i i seci na kocke. Sremus oprati i iseckati na krupnije trake.
Ugrejati maslinovo ulje, pakad se zagreje, spustiti u njega sremus, promesati, tek da zamiriSe, i odmah dodati
krompir. Ubaciti maslac, smanjti vatru i prziti dafino porumeni. Zaciniti po ukusu.

Savet



