Socno pohovano pilece belo meso

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgpileceg belog mesa
e S0 po ukusu

Zapaniranje:

2jgjeta

300 mlvode

soli (po ukusu)
po potrebibrasna

Priprema

IZlupati meso iseceno na sniclei usoliti.
Mikserom umutiti smesu guScu nego za palacinke.
Meso valjamo u brasno.

Zatim u smesu za paniranje.

Zatim ih przimo navrelom ulju ili masti.



Kadaih izprzino slozimo ih u dublju Serpu u koju sipamo malo vodei ulja. Poklopimo Serpu i vratimo natihu
vatru dalaganooo krcka 15 minuta.

Savet

Prijatno.



