Lazne picalazanje

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gkrompira

200 gpecenice

250 gkackavalja

100 mlkecapa

100 gmariniranih Sampinjona
4 kaSikekisele pavlake
malosoli

malobibera

maloorigana

maloulja

BeSamel sos:

500 mimleka

50 gputera

3 kasSikebrasna

1 kasSicicasoli

1/2 kaSicicebibera

Priprema



Krompir skuvati saljuskom, sacekati da se ohladi, pa ga oljustiti. Za besamel sos otopiti puter, dodati bradno i
proprziti. Zatim lagano dolivati mleko, neprestano meSajuci. Zaciniti solju i biberom, pa ostaviti da provri i da
Se zgusne.

U podmazan vatrostalni sud poreati krompir isecen na kolutove.

Posoliti, poreati pecenicul.

...premazati beSamelom...

...posuti kackavaljem.

Preko staviti kecap i origano.

Zatim poreati krompir...

...marinirane Sampinjone i kackavalj.

Staviti joSjedan red krompira...

...papreliti ostatkom beSamela pomeSanog sa pavlakom.

Posuti kackavaljem.

Peci na 220 stepeni dok ne porumeni.

Savet



