Projara (5)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

5 caSaprojinog brasna

1 caSapSenicnog brasna
3jgeta

1 kesicapraska za pecivo
1 caSaulja

1 caSajogurta

2 casekisele vode

1 kriskatvrdog sira

Priprema

Sjediniti oba bradna, pecivo, jga, ulje, jogurt, kiselu vodu i nakraju dodati izmrvljen sir. Sipati u plehi peci u
rerni zagrejanoj na 250 oko 10 minuta, pa smanjiti na 200 i peci joS otprilike 30 minuta.

Iseci i sluziti uz kajmak, sir ili kako vec volite.

Savet



