Mafini sa dzemom od visanja

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

400 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicasode bikarbone
navrh nozasoli

2 kesicevanili Secera

6 kaSika Secera
1limuna - naribana korica
4 dlkisele pavlake
1,5dlulja

dzem po Zelji

Priprema

Izdvojiti Zumanjke od bjeljanjaka. Sa zumanjcima mikserom pomjesati Secer, vanili Secer, [imunovu koricu,
pavlaku, ulje. Zatim postepeno dodavati suhe sastojke i nakraju pazljivo umjesati snijeg od bjeljanjaca. U
koSarice staviti po kaSiku smjese, pa zatim kaSicicu dZzemai gore jos kaSiku smjese. KoSarice ne napuniti do
kraja, negdje do 2/3. Peci ih oko 20 minuta na 200°C.

Savet

Mekani slatki mafini... SavrSeni uz &, kavu i dobru prijateljicu... ;-)



