Krem corba (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 male caSekisele pavlake
1Zumance

1 kaSikabrasna

300 gprasece dzZigerice

2 korenaSargarepe
2krompira

1 glavicacrnog luka

1 korenzeleni persuna

po ukusuzacini

1/2limuna

1 kaSicicazacinske aleve paprike
3-4 strukapersunovog lista
1 kaSikamasti

Priprema

Iseckati sitno crni luk pa staviti u Serpu na kaSiku masti da se proprzi. Kada luk postane staklast dodati dZigericu
iseckanu na sitne kocke. Dinstati oko 30 minuta uz postepeno dodavanje vode. Zato vreme ocistiti i drugo
povrce i iseckati. Sargarepu, krompir, i zelen. Dodati seckano povrce pored dZigerice, zaciniti po ukusu pa naliti



joSvode. Ostaviti tako da se kuva na srednje tihoj vatri oko 40 minuta. Posebno izmutiti viljuskom jedno
Zumance, kasiku brasna, alevu papriku i pavlaku. Sve to sipati u corbu, promesati. Sipati sok od polalimunau
corbu. Dodati sitno iseckan persunov list. Kuvati corbu joS pet minuta, a onda je skloniti savatre.

Savet



