
Mafini sa jagodama i bademima

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
200 gmaslaca
300 gbrašna
1 kesicaprašak za pecivo
par kašikamleka
150 gšecera
50 gmlevenih badema
50 glistica badema
300 gjagoda

Priprema

Umutiti žumanca sa šecerom. Dodati otopljeni maslac i prosejano brašno sa praškom za pecivo. Belanca 
posebno umutiti u sneg pa dodati iz par puta mešajuci lagano varjacom. Jagode iseckati pa ih dodati zajedno sa 
bademima. Sve lagano promešati pa sipati u pleh za mafine i peci na 180C proveriti cackalicom kada su gotovi.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min


