
Preliv za salatu sa majcinom dušicom

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
1 kašicicasoli
1 kašicicašecera
1/2 kašicicesenfa
1 kašikalimunovog soka
300-400 mlmaslinovog ulja
1-2 kašikekisele pavlake
1-2 kašicicelistica sveže majcine dušice

Priprema

Sve sastojke, sem kisele pavlake, umutiti štapnim mikserom, kao za majonez. Kad je gotovo, dodati kiselu 
pavlaku, majcinu dušicu, pa sve dobro promešati. Spakovati u teglicu i odložiti u frižider do služenja.

Savet

Savršeno paše uz sve vrste mesa.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 10 min


