Uskrsnja cokoladna torta

tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za3kore

12jga

12 kaSikaSecera
6 kaSikabrasna
6 kaSikakakao

Fil:

djgeta

250 gmargarina
250 gprah Secera
200 gcokolada

Priprema

Priprema za jednu koru, tako trebatri: Umutiti 4 belanca u cvrst sneg, dodati 4 kaSike Secera, dodati 4 zumanca
mutiti mikserom, pa dodati 2 kaSike brasna, 2 kaSike kakao, i umutiti blago varjacom. Staviti da se pece ha
180C.

Fil: 250 g margarina umutiti sa 250 g Secera u prahu. Dodati 4 Zumancai rastopljenu cokoladu. Posebno umutiti
belanca penasto i dodati predhodnoj masi. Filovati korei ukrasiti po Zelji.



Savet

Ja sam pravila kore u okruglom plehu, amoZei u pravougaonom. A ukrasila sam ovako zbog Uskrsa, avi
mozete kako god zelite. Prijatno! :-)



