tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

3 kaSikebrasna

1 kaSikagustina

1/2 kesicepraska za pecivo
500 mimleka

Serbet:

e 500 gSecera
e lvanilin Secer
e 600 mlvode

Priprema

Umuititi Zicom jgja samo da zapene, pa dodati brasno pomeSano sa gustinom i praskom za pecivo. Sipati mleko,
pa sve ujednaciti. Nauljiti tepsiju, mojaje bila 28 cm, pa sipati smesu koja je retka, ali takva treba da bude. Peci
u rerni zagrejanoj na 220 stepeni, akad pocne datamni kora, smanjiti na 200, proveriti cackalicom dali je
peceno. Za Serbet prokuvati vodu i Secer, pa kad pocne davri, ostaviti joS 5 minuta na Sporetu. Pecenu sulpitu

Savet



