Pohovana jaja sa laninom
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tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

¢ 200 gtanko rezane danine

¢ 1 kaSicicasuvog biljnog zacina
¢ nekoliko komadacackalice

Zapohovanje:

ljge

po potrebiprezle

po potrebibrasna

po potrebiulja za przenje

Priprema

Obariti dvajajetapaih iseci natanke kolutove kada se ohlade. Svaki komad zaciniti meSavinom suvog biljnog
zacina

Umotati u slaninu.
Pricvrstiti cackalicom.

Uvaljati u brasno, potom u razmuceno jaje i nakraju u prezle. Prziti navrelom ulju dok ne porumene sa obe



strane. Odkagati na kuhinjski papir jako bi se ocedio viSak masnoce. Odstraniti cackalice. Sluziti uz pire
krompir.

Savet

Napravite sezonsku salatu i eto idealnog ruka. Prijatno!



