
Kuglice sa kakaom

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
150 gšecera
3 kašikekakao praha
2 kesicerum šecera
oko 1 dlsoka po izboru
350 gmlevenog keksa

Za valjanje:

20-30 gkokosa

Priprema

U manju šerpu staviti margarin, šecer kad pocinje da se topi dodati kakao prah i mešati da se sjedini. Skinuti sa 
vatre umešati rum šecer i ostaviti da se malo ohladi. Mleveni keks staviti u posudu dodati smesu sa kakaom i 
sok dobro izmešati, ostaviti da stoji 15-20 minuta. Oblikovati kuglice i uvaljati ih u kokos.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min


