Medeno srculence

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zasmesu:

e 2 cade (od jogurta)Secera
3 caSemleka

4 caSebrasna

5 kasikapekmeza od dljiva
1 kesica (10 g)cimeta

1 kesicapraska za pecivo
1/2 kesicesode bikarbone
Zapreliv:

100 gcokolade

2 kasikeulja

2vanil Secera

6 kaSikamleka
Zapremazivanje:

5 kaSikapekmeza od djiva

Priprema

U posudu sipati 2 caSe Secera, 1 caSu mleka, pa mutiti mikserom, odmah potom dodati 2 caSe brasna, pa 1 casu
mleka uz neprestano mucenje, pa dodati preostale 2 caSe brasnai 1 caSu mleka (i nema grudvica). Zatim dodati
cimet, prasak za pecivo, sodu bikarbonu i 5 kaSika pekmeze. Peci u podmazanom (sa malo ulja) plehu na 180
stepeni-20 minuta. Pekmezom premazati da se kola. Napraviti cokoladni preliv i premazati preko kolaca.

Savet



Veliinapleha zavis od vas, jer testo bas naraste. Ngjukusniji je ohlaen, i &to duze stji, to je lepsi :) Ngjbolje
napraviti dan ranije, pre posluzenja.



