
Tetin step kolac

Sastojci

Potrebno je:

500 ggriza
4 kesicestep soka (po 2 kesice od 2 vrste)
2 lvode
2 kesicepudinga od vanile
1 kgšecera

Priprema

Prvi fil: U šerpu sipati 1 l vode, 2 kesice step soka od maline i 500 g šecera. Kada se šecer otopi i voda provri, 
dodati 250 g griza. Kada se masa zgusne, sipati u tepsiju koju ste prethodno poprskali vodom. Drugi fil: U 
drugu šerpu sipati 1 l vode, 2 kesice step soka od narandže i 500 g šecera. Kada se šecer otopi i voda provri, 
dodati 250 g griza. Kada se masa zgusne sipati preko prvog fila. Treci fil: Skuvati puding od vanile i sipati 
preko drugog fila. Kada se sve to prohladi, hladnu tortu premazati šlagom i dekorisati po želji. Prijatno! :)

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


