*QOtvorena* pita

tezina: lako

za 2 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:
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350 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

1 kaSkamagoneza

175 mitople vode

1 kasicicasuvog kvasca

nekoliko kaSikakecapa

nekoliko kaSikamladog sira

nekoliko listovapilece Sunkarice

nekolik oparadajza

maloplavog sira

nekolik okolutova dimljene kobasice

malo zacinasa ukusom mocarele i paradajza
malomajcine duSice, sveze

Priprema



Umesiti glatko testo od navedenih sastojaka, pa ostaviti da odmara. Razvuci testo nesto vece od velicine pleha,
datesto vis preko njega. Premazati kecapom, posuti malo mlad sir, poreati kolutove Sunkarice, paradajza,
dimljene kobasice, izmrviti plavi sir, posuti zacinom i grancicama majcine duSice. Kragjeve testa koji vise vratiti
prema sredini pitei "uSuskati".

Ostaviti da odmara,a pecnicu zagrejati na 220 stepeni. Peci dok fino ne porumeni.

Savet

Ovo doe kao neka vrsta pizze, ali mi je zbog onih savijenih ivica bila nesto izmeu njei pizze, tako dami je ovg
naziv bio prikladniji.



