Banana rolat (4)

T

tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Za patiSpan;:

Fil:

6jga

6 kaSikasecera

3 kasSikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

500 mimleka

1 puding vanila
3 kaSikeSecera
50 gmargarina

ZaukraSavanje:

| jos:

150 gkrem Slaga
100 mlkisele vode

2banane

Priprema



Umutiti belancai Secer u cvrst sneg, dodati Zumanca, bradno i pecivo. U veci pleh staviti pek papir, naliti smesu
papeci u rerni na 200 stepeni oko 15 minuta.

Peceni patiSpanj izvaditi i urolati u mokru krpu pa ostaviti da se hladi.

U mleko dodati Secer pa kuvati, kada provri dodati razmucen puding pa ukuvati. Maci savatrei u vruce dodati
margarin pamesati da se otopi, ostaviti da se hladi.

PatiSpanj razmotati, naneti fil, ostaviti nekolilo kasika fila da se premaze rolat, pa poredjati banane.

Opet saviti rolat, premazati ostatkom fila, pa ukrasiti umucenim Slagom.

Staviti dase ohladi pa dluziti!

Savet



