Sun

cani kolac

tezina: lak

za: 10 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Kora:

Fil I:

Fil 11:

3jgeta

250 gSecera

1,5 kaSicicesirceta

60 ggustina

80 gbrasna

1,5 kaSicicepraska za pecivo

1 Imultivitamin soka
3pudinga od vanile

6 kaSikaSecera

180 gmargarina

1 kaSicicaekstrakta vanile

500 mldlatke pavlake
500 gsira

5 kaSikasecera
27elatina



Dekoracija:

¢ 150 mldlatke pavlake
e malo jestivih perli i praha za ukraSavanje

Priprema

Umutiti belanca u cvrst Sam, postepeno dodajuci Secer. Zumanca pomesati sa sircetom i dodati ih belancima. Na
Kraju umesati brasno pomesano sa praskom za pecivo i gustinom, lagano promeSati Spatulom pa sipati u pleh
25x30 cm, oblozen pek papirom i pecina 180 stepeni.

Zaprvi fil odvojiti od litre soka 2 dl pa u to razmutiti tri pudinga, a ostatak sa Secerom staviti u dublju Serpu i
zakuvati. Kad provri,sipati puding i skuvati. Ostaviti da se hladi. Margarin penasto umutiti, pa kad se ohladi
puding sastaviti i premazati preko kore. Ostaviti da se stegne.

Zadrugi fil umutiti slatku pavlaku u cvrst 8ag. Posebno izmiksati sir sa Secerom, padodati pavlaki. Zelatin
Spremiti po uputstvu, pa gaumesati belom filu i kratko izmikati. Premazati preko zutog fila.

Ostaviti kolac da se stegne, pa ukrasiti slatkom pavlakom, poprasiti jestivim prahom i perlicama.

Savet

Kolaje fenomenalnog ukusa, po meni, ne bi trebala ona datka pavlaka za ukraSavanje, jaje nisam ni stavila,
ionako je izuzetno bogat, kremast kola, ali, posto tako stoji u receptu-napisalai ja... Inae, predivan je....



