Pizza hot dog

teZina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

400 mltople vode
1dlulja

20 gkvasca

1 kaSicicasoli

Zarubove:

e 10virdi
* ljge
e po Zélji susam

Ostalo (po z€lji)

° kecap
Sunkarica
Sir

kulen
origano
Sampinjoni

Priprema



U vecu posudu za meSanje testa dodajte brasno, ne svu kolicinu oko 400g, dodajte, so i kvasac izmrvljen,
dodajte ulje, patoplu vodu i meSajte varjacom, lagano dodajte ostatak brasnai umesite mekano testo koje se ne
lepi. Testo ne mora da odmara, bar gaja nikad ne stavljam, bitno da vam je toplo u kuhinji i to je dovoljno.
Podelite testo na 2 jufkice. 1 jufkicaje dovoljna za okruglu tepsiju promera 30 cm.

Testo nikad ne radim oklagijom,bitno da je fino i mekano,dobro pobrasnaviti povrsinu jufkicu pritisnuti rukama
i lagano vrteti u krug svo vreme rukama stiskati .

Rukama sa strane, ovako kao na dlici podizite testo u krug i vucite, kao pitu da radite, tako testo bude
vazdusasto, tanko i mekano, razvucite toliko da bude bar 5 cm vece od vaseg pleha na kom cete peci pizzu.

Testo isecite na 15 trakica ne skroz nego zasecite prema sredini oko 5cm nozem za pizzu. Zatim uzmite oklagiju
i prebacite navas okrugli pleh.

Ovo je vazno da kad isecete tog momenta prebacite na pleh pre nego sto stavite virdle; jer ako naradnoj povrsini
budete stavljali virdle pose cete tesko prebaciti na pleh; pleh treba da bude okrenut i podmazan balgo uljem :( ja
sam setako zeznula pa govorim iz iskustva;) ) Svaku virdlu podelite na 3 dela. Potrebno vam je 15 delova za
jednu pizzu. Stavljajte naisecene rubove i umotajte. Rernu zagrejte na najvecu temperaturu. Ja sam radila
unutar tepsije, iz mog iskustva vam govorim da radite na prevrnutom plehu, bude bolje i lepSei lakSe cete pizzu
vaditi. Kada ste zamotali virde okrenite ih za 60 stepeni ka unutra. Premazite 1 jajetom.

Sredinu pizze namaZite kecapom, stavite priloge po vaSem ukusu i stavite da se pizza pece oko 15 minuta.

Kada je pizza pecena, prebacite natanjir za posluzenjei secite natrouglove :) Mi smo prvo jeli hot dog pa onda
pizzu :D Maodlicno je videcete ;)

Savet



